ICHIRYU

Bridal Sweet’s

ichiryu sait comment sélectionner les ingrédients
les plus savoureux afin d'en tirer le meilleur,
dans le but de créer des patisseries réellement
pour le plus grand plaisir des gourmands.
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Musubi

Laissez-vous gagner par

la beauté du ceeur japonais

et une douce émotion.
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Ces gateaux aux saveurs variées
plein de gourmar
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patisserie ichiryu

le plaisir gourmand des gateaux
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