ICHIRYU

Bridal Sweet’s

ichiryu sait comment sélectionner les ingrédients
les plus savoureux afin d'en tirer le meilleur,
dans le but de créer des péatisseries réellement
pour le plus grand plaisir des gourmands.
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Une charlott@@EEROCO1at a laquelleune saveur Ces gateaux aux saveurs variées
. e - W ;
supplémen (@BEANEtC@joutéc. » sont un cadeau plein de gourmandise

qui se déguste peu a peu. '
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11 s’agit d’un assortiment de charmants
gateaux au gout de nostalgie.

exprimant u& fai
patissier né'd’une longue expérience.
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patisserie ichiryu

le plaisir gourmand des gateaux
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