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クリスマスレアチーズを担当

Taisei Tadakuma只隈 太晴
1年に1度の特別な日に、みんなが幸せに
なれるおいしいケーキを食べてもらいた
いという気持ちを込めて作りました。

パティシエ

やさしく輝くキャンドルや、きらめくオーナメントを囲む笑顔のために、
今年も彩り豊かに揃ったクリスマスケーキコレクション。
9人のパティシエが素材にこだわり、心をこめて創り上げた個性あふれる美味しさと華やかさをお愉しみください。

9人の職人が創作する、ハッピー・メリークリスマス。
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オーロージュ・ドゥ・ノエルを担当

Seiichi Fujikawa
藤川 誠一 

辻調理師専門学校を卒業後入社。半年間フ
ランスにてオリビエバジャール製菓学校プ
ロフェッショナルコースで学ぶ。2007年
2009年優秀賞受賞・2013年一級菓子製
造技能士取得。2019年技能奨励賞受章。

シェフパティシエ

パーティートレインを担当

Daisuke Notomi
納富 大輔

1997年に渡仏。ル・コルドンブルー製
菓・調理ともにグランディプロムを取
得。名店ピエール・エルメ・パリで修行
し、5年間MOFのオリビエ・バジャール
氏に師事。

シェフパティシエ

シャルロット・フレを担当

Yuji Hidaka
日髙 雄二

自分が作ったケーキで、お客様が笑顔に
なり美味しいと言っていただきたい、
そんな気持ちで、日々製作しています！
一級菓子製造技能士取得

シェフパティシエ

ロイヤルミルクショコラを担当

ストロベリーサンタを担当クリスマスモンブランを担当 ストロベリーサンタを担当

Rikako Yamada山田 梨華子
年に一度のクリスマス、皆様に笑顔と幸福
をお届けできるよう、心を込めて作り
ました。笑顔あふれる素敵な思い出に
なりますように。

パティシエール

Takehiko Komiya小宮 武彦
パティシエ

Ryota Saeki佐伯 怜大
誰でも食べやすい、美味しいケーキを作る
事を心がけています。イチリュウのケーキで
最高のクリスマスをお過ごしください。

チーフパティシエ

Hanayo Sakaguchi坂口 華代
クリスマスパーティ最後のお楽しみが
クリスマスケーキです。2022年のクリスマス
がイチリュウのケーキで、より一層楽しい
思い出になりますように。

今年のテーマはボタン「button」。語源について

定説はありませんが、古代ゲルマン語の「button」

と古代ラテン語の「bottanei」が出所とされており、

ポルトガル語の「botao」から転訛したものと言われ

ています。言葉の意味は "花のつぼみ" 。

つぼみが大きく膨らみ、きれいな花が開花する

一年になりますよう願いを込めて。

チーフパティシエール

クリスマスショコラを担当

Takumi Matsunaga
松永 匠

洋菓子店を経営する父の影響でパティシエ
になる事を決意。『自分が小さいとき好き
だったケーキの味をギュッとつめこみ
ました。お子様から、大切なあの人、この人
まで必ず喜んで頂けるケーキです！』

シェフパティシエ

食べたら「幸せな気持ち」になれる、美味しいケーキを
考えました。なめらかで軽いチョコムースなので、
幅広い方にお楽しみ頂けると思います。
2018 ジャパンケーキショー・マジパン銅賞
2019 グランガトー入賞　 二級菓子製造技能士取得

BOUTON
2022 Christmas Theme

～ボタン・蕾（つぼみ）～



Royal Milk Chocolat [ロイヤルミルクショコラ]
なめらかな口当たりのスイートチョコムースとミルクチョコムースを重ね

センターにミルクティコンフィチュールを入れました。

チョコムースのカカオの香りが、豊かなアールグレイの香りを引き立たせ

互いの魅力が一層輝きます。

クリスティアンが食感のアクセント。

A

4,８00円（税抜）  5,184円（税込）
直径：１６cm

※コンフィチュール：ジャム
※クリスティアン：パイ生地などとチョコレートを合わせて
　カリカリとした歯ごたえに仕上げる調理法

グラサージュ

ミルクティコンフィチュール
スイートチョコムース

ビスキュイショコラ
ミルクチョコムース
クリスティアン
ダックワーズ

小麦・乳・卵











大人気のパーティーケーキ！　

サンタが機関車にプレゼントをいっぱい積んでやってきます。

先頭からチョコとバニラ・苺とバニラ・チーズとバニラ、

マンゴーとバニラのムースが順に列を作っています。

大人も童心にかえって、

さぁ、パーティーは一段と盛り上がります☆

J

（冷蔵保存用ケース付き）

小麦・乳・卵

ビスキュイショコラ

ムースショコラ
グラッサージュ

バニラムース

ビスキュイショコラ
クランブル

1号車

ジョコンド

ストロベリームース

クランブル

ジョコンド
バニラムース

2号車

ジョコンド

チーズムース

クランブル

ジョコンド
バニラムース

3号車

ジョコンド

マンゴームース

クランブル

ジョコンド
バニラムース

4号車

Party Train [パーティー・トレイン ]

8,000円（税抜）  8,640円（税込）
縦47ｃｍ / 横7ｃｍ


