






困 Christmas Bouquet［クリスマスブ ー ケ］

苺のピュ ー レ（センガセンガー ナ種）を使ったいちごム ースの下に、
ピスタチオデイプロマットピスタチオジョコンド苺のクーリーをサンドしました。
薔薇のブーケをイメ ージして、食用バラを贅沢に飾つています。
クリスマスに特別な日を迎えるパー ティ ーにピソタリ＊

※センガセンガ＿ナ種：苺の品種。酸味と甘みのバランスが取れた豊かな風味が特徴。

※ピュ＿レ：果物などをなめらかな状態にしたもの。

※ジョコンドスポンジ：アー モンドパウダー ・粉砂糖に小麦粉や卵を合わせて空気を含ませ、

メレンゲ ・ バタ＿を加えて高温で焼き上げた生地。

たつぶりのア＿モンドが入って、しっとりとして風味も豊か。

※クー リ ー：ソ ースの仏語誤み。

4,500円（税抜） 4,860円（税込）
縦： 16cm 横： 11cm

小麦・乳・卵

ー苺のムース

ピスタチオデイプロマット

苺のクー リ ー

ピスタチオジョコンド

苺のムース

クランブル

ビスタチオジョコンド

https://xmas.ichiryu.jp/product/a%e3%82%af%e3%83%aa%e3%82%b9%e3%83%9e%e3%82%b9%e3%83%96%e3%83%bc%e3%82%b1/




https://xmas.ichiryu.jp/product/b%e3%83%88%e3%83%ac%e3%82%b8%e3%83%a3%e3%83%bc%e3%83%8f%e3%83%b3%e3%83%88-%e3%80%9c%e5%ae%9d%e6%8e%a2%e3%81%97%e3%80%9c/


https://xmas.ichiryu.jp/product/c%e3%82%af%e3%83%aa%e3%82%b9%e3%83%9e%e3%82%b9%e3%83%ac%e3%82%a2%e3%83%81%e3%83%bc%e3%82%ba/


https://xmas.ichiryu.jp/product/d%e3%82%af%e3%83%aa%e3%82%b9%e3%83%9e%e3%82%b9%e3%83%bb%e3%83%a2%e3%83%b3%e3%83%96%e3%83%a9%e3%83%b3/


https://xmas.ichiryu.jp/product/e%e3%82%b7%e3%83%a3%e3%83%ab%e3%83%ad%e3%83%83%e3%83%88%e3%83%bb%e3%83%95%e3%83%ac/


https://xmas.ichiryu.jp/product/f%e3%82%af%e3%83%aa%e3%82%b9%e3%83%9e%e3%82%b9%e3%83%bb%e3%82%b7%e3%83%a7%e3%82%b3%e3%83%a9%e3%82%ad%e3%83%a3%e3%83%a9%e3%83%a1%e3%83%ab/


https://xmas.ichiryu.jp/product/g%e3%82%b7%e3%83%a7%e3%82%b3%e3%83%a9%e3%83%8e%e3%82%a8%e3%83%ab/


https://xmas.ichiryu.jp/product/h%e3%82%b9%e3%83%88%e3%83%ad%e3%83%99%e3%83%aa%e3%83%bc%e3%82%b5%e3%83%b3%e3%82%bf/


https://xmas.ichiryu.jp/product/i%e3%82%b9%e3%83%88%e3%83%ad%e3%83%99%e3%83%aa%e3%83%bc%e3%82%b5%e3%83%b3%e3%82%bf/


https://xmas.ichiryu.jp/product/j%e3%82%a2%e3%83%8b%e3%83%9e%e3%83%ab%e3%83%bb%e3%83%88%e3%83%ac%e3%82%a4%e3%83%b3/





